
Salade de blé à l'orientale
Quenelles sauce blanche
Epinards hachés BIO  
Fruit de saison

Salade de riz BIO  
Omele�e BIO
Haricots verts BIO persillés  
Velouté fruits mixé

Velouté de légumes du chef
Lasagnes de légumes
Crème dessert BIO

Filet de colin sauce oseille  
Choux fleurs persillés
Pe't suisse BIO aroma'sé
Gâteau au chocolat du chef

Pavé fromager
Purée de pommes de terre
Cantal AOP  
Compote de pommes

Salade coleslaw
Cappelle, rico�a épinards sauce
crème
Yaourt nature BIO

Salade Arlequin (caro�es, salade verte,
maïs)
Poisson pané
Pommes noise�es
Beignet aux pommes
Ketchup (dose�e)

Salade de boulghour BIO  
Crêpe au fromage
Caro�es à la crème
Compote pomme framboise

Chili sin carne
Riz à la tomate
Pe'te tomme BIO du Trièves  
Fruit BIO de saison

Salade verte fraiche
Cubes de saumon sauce aurore
Semoule BIO  
Crème onctueuse au chocolat
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Vernaison s/viande - Déjeuner

Du 24 févr. au 02 mars Du 03 mars au 09 mars
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PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU
LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM)

SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS *
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