
MENUS ' 4  SA I S O N S '  |  DU 6  AV R I L 2 0 2 6  AU 1 9  AV R I L 2 0 2 6  |

 

PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM) SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS

Vernaison s/porc - Déjeuner 

Du 06 avr. au 12 avr. Du 13 avr. au 19 avr.
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Lentille BIO en salade   

Sauté de volaille aux olives  

Poêlée multicolore  

Flan vanille

Crêpe au fromage

Poisson pané  

Pommes noisettes

Fruits BIO de saison  

Hachis parmentier

Bûchette mélangée

Purée de pommes poires BIO  

Nuggets végétal

Printanière de légumes  

Yaourt nature BIO  

Donuts

Omelette nature fraiche

Riz BIO à la tomate   

Cantal AOP   

Compote de Pommes BIO  

Salade de blé à l'orientale  

Aiguillettes de poulet au thym  

Epinards hachés BIO   

Fruit

Tajine de poisson   

Semoule BIO   

Camembert

Flan chocolat

Salade iceberg

Sauce bolognaise  

Pâtes BIO   

Yaourt aromatisé

Cordon bleu

Pommes boulangères  

Fromage blanc nature

Gâteau du chef aux pépites de chocolat  
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